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付 録 

付録ᲫᲴ関連Ƣǔ法ˋȷ通知 

 

Ĭž社会福祉施設等ƴƓƚǔ感௨症等発生時ƴ̞ǔ報告ƴƭいƯſᲢ抜粋Უ 

Ტ࠯成ᲫᲱ࠰ᲬஉᲬᲬ日健発第 0222002号Ŵ薬食発第 0222001号Ŵᨽ児

発第 0222001号Ŵ社援発第 0222002号Ŵ老発第 0222001号厚生労働省

健康ޅ長ŴҔ薬食品ޅ長Ŵᨽ用均等ȷ児童家庭ޅ長Ŵ社会ȷ援護ޅ長Ŵ老健ޅ長

連Ӹ通知Უ 

 

ᲫᲨ社会福祉施設等ƴƓいƯƸŴ職員ƕ利用者Ʒ健康管理ɥŴ感௨症Ǎ食中毒Ǜ疑ƬƨƱƖƸŴ

ᡮǍƔƴ施設長ƴ報告Ƣǔ体СǛ整えǔƱƱǋƴŴ施設長Ƹ必要Ƴ指示Ǜ行うƜƱŵ 

 

ᲬᲨ社会福祉施設等ƷҔ師及ƼჃ護職員ƸŴ感௨症若ƠƘƸ食中毒Ʒ発生又ƸƦǕƕ疑わǕǔ

状況ƕ生ơƨƱƖƸŴ施設ϋƴƓいƯᡮǍƔƳ対応Ǜ行わƳƚǕƹƳǒƳいƜƱŵ 

ǇƨŴ社会福祉施設等ƷҔ師ŴჃ護職員ƦƷ˂Ʒ職員ƸŴஊ症者Ʒ状態ƴ応ơŴ協力病院

Ǜ始ǊƱƢǔ地域ƷҔ療機関等ƱƷ連携Ǜ׋ǔƳƲ適ЏƳ措置Ǜ講ƣǔƜƱŵ 

 

ᲭᲨ社会福祉施設等ƴƓいƯƸŴ感௨症若ƠƘƸ食中毒Ʒ発生又ƸƦǕƕ疑わǕǔ状況ƕ生ơ

ƨƱƖƷஊ症者Ʒ状況ǍƦǕƧǕƴ講ơƨ措置等Ǜᚡ録ƢǔƜƱŵ 

ᲮᲨ社会福祉施設等Ʒ施設長ƸŴഏƷǢŴǤ又ƸǦƷ場合ƸŴࠊထ஭等Ʒ社会福祉施設等主管

部ޅƴ迅ᡮƴŴ感௨症又Ƹ食中毒ƕ疑わǕǔ者等Ʒ人数Ŵ症状Ŵ対応状況等Ǜ報告ƢǔƱƱ

ǋƴŴ併ƤƯ保健৑ƴ報告ƠŴ指示Ǜ൭ǊǔƳƲƷ措置Ǜ講ƣǔƜƱŵ 

 Ǣ ӷɟƷ感௨症若ƠƘƸ食中毒ƴǑǔ又ƸƦǕǒƴǑǔƱ疑わǕǔ死亡者又Ƹ᣻篤患者

ƕᲫᡵ間ϋƴᲬӸˌɥ発生Ơƨ場合 

 Ǥ ӷɟƷ感௨症若ƠƘƸ食中毒Ʒ患者又ƸƦǕǒƕ疑わǕǔ者ƕᲫᲪӸˌɥ又Ƹ全利用

者Ʒ半数ˌɥ発生Ơƨ場合 

  Ǧ Ǣ及ƼǤƴᛆ当ƠƳい場合ưあƬƯǋŴ通常Ʒ発生動ӼǛɥ回ǔ感௨症等Ʒ発生ƕ疑わ

ǕŴ特ƴ施設長ƕ報告Ǜ必要Ʊ認Ǌƨ場合 

      

ᲯᲨᲮƷ報告Ǜ行Ƭƨ社会福祉施設等ƴƓいƯƸŴƦƷ原因Ʒ究明ƴ資ƢǔƨǊŴ当ᛆ患者Ʒ

診察Ҕ等Ʊ連携ƷɥŴ血液Ŵ便Ŵӻ物等Ʒ検体Ǜ確保ƢǔǑうѐǊǔƜƱŵ 

 

ᲰᲨᲮƷ報告ǛӖƚƨ保健৑ƴƓいƯƸŴ必要ƴ応ơƯ感௨症Ʒ予防及Ƽ感௨症Ʒ患者ƴ対Ƣ

ǔҔ療ƴ関Ƣǔ法ࢷᲢ࠯成ᲫᲪ࠰法ࢷ第ᲫᲫᲮ号ŵˌɦž感௨症法ſƱいうŵᲣ第ᲫᲯ条ƴ

ؕƮƘ積極的疫学調査又Ƹ食品衛生法Ტ昭和ᲬᲬ࠰法ࢷ第ᲬᲭᲭ号Უ第ᲯᲲ条ƴؕƮƘ調査

若ƠƘƸ感௨症若ƠƘƸ食中毒ƷǇǜ延Ǜ防ഥƢǔƨǊƴ必要Ƴ衛生ɥƷ指ݰǛ行うƱƱ

ǋƴŴ都ᢊ府Ⴤ等Ǜ通ơƯŴƦƷ結果Ǜ厚生労働省ƴ報告ƢǔƜƱŵ 
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ᲱᲨᲮƷ報告ǛӖƚƨࠊထ஭等Ʒ社会福祉施設等主管部ޅƱ保健৑ƸŴ当ᛆ社会福祉施設等ƴ

関Ƣǔ情報交੭Ǜ行うƜƱŵ 

 

ᲲᲨ社会福祉施設等ƴƓいƯƸŴ日᪭ƔǒŴ感௨症又Ƹ食中毒Ʒ発生又ƸǇǜ延Ǜ防ഥƢǔ観

ໜƔǒŴ職員Ʒ健康管理Ǜ徹底ƠŴ職員Ǎ来訪者Ʒ健康状態ƴǑƬƯƸ利用者ƱƷ接触ǛС

限Ƣǔ等Ʒ措置Ǜ講ƣǔƱƱǋƴŴ職員及Ƽ利用者ƴ対ƠƯ手洗いǍうƕいǛ励行ƢǔƳƲ

衛生教育Ʒ徹底Ǜ׋ǔƜƱŵǇƨŴ࠰Ძ回ˌɥŴ職員Ǜ対象ƱƠƯ衛生管理ƴ関Ƣǔ研修Ǜ

行うƜƱŵ 

 

ᲳᲨƳƓŴҔ師ƕŴ感௨症法Ŵ結ఋ予防法Ტ昭和ᲬᲰ࠰法ࢷ第ᲳᲰ号Უ又Ƹ食品衛生法Ʒފ出

ؕ準ƴᛆ当Ƣǔ患者又ƸƦƷ疑いƷあǔ者Ǜ診断Ơƨ場合ƴƸŴƜǕǒƷ法ࢷƴؕƮƖ保健

৑等ǁƷފ出Ǜ行う必要ƕあǔƷưŴ留意ƢǔƜƱŵ 
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ղž大規模食中毒対策等ƴƭいƯſᲢ࠯成 ࠰9 3உ 24日衛食第 85号厚

生労働省生活衛生ޅ長通知Ტ最終改ദᲴ࠯成 ࠰24 5உ 18日食ܤ発 0518第

1号厚生労働省Ҕ薬食品ޅ食品ܤ全部長通知ᲣᲣ 

http://www.mhlw.go.jp/topics/bukyoku/iyaku/syoku-anzen/gyousei/dl/120518

_01.pdf 

 

食中毒予防対策ƴƭいƯƸŴ日᪭ǑǓ格КƷ御尽力Ǜ᪬いƯいǔƱƜǖưあǔƕŴ

近࠰Ʒ食中毒ʙ件Ʒ大規模化傾ӼŴ昨࠰Ʒᐂ管出血性大ᐂ菌 O157 ƴǑǔ食中毒ʙ

件Ʒዓ発等ƴ対応ƠŴ大規模食中毒Ʒ発生Ǜ未然ƴ防ഥƢǔƱƱǋƴŴ食中毒ʙ件

発生時Ʒ食中毒処理ƷɟޖƷ迅ᡮ化ȷ効率化Ǜ׋ǔƨǊŴʻ般Ŵ食品衛生調査会Ʒ

意見φ申Ǜ踏ǇえŴК添ƷƱƓǓŴ大᣽調理施設衛生管理ȞȋȥǢȫ及Ƽ食中毒調

査ȞȋȥǢȫǛ作成ƢǔƱƱǋƴŴ߼ᚡƷƱƓǓŴ食中毒処理要領Ʒɟ部Ǜ改ദƠ

ƨƷư通知Ƣǔŵ  

貴職ƴƓƔǕƯƸŴ大規模食中毒Ʒ発生Ǜ未然ƴ防ഥƢǔƨǊŴ大᣽調理施設衛

生管理ȞȋȥǢȫƴؕƮƖŴ貴管ɦƷᨼ団給食施設Ŵ弁当ދȷˁ出Ơދ等営業施設

等Ʒ監視指ݰƷ徹底Ǜ׋ǔƱƱǋƴŴ食中毒処理要領及Ƽ食中毒調査ȞȋȥǢȫƴ

ؕƮƖŴ食中毒発生時Ʒ原因究明ƴ万全Ǜ期ƢǔǑうƓ願いƢǔŵ  

ƳƓŴž学校給食施設ƴƓƚǔ衛生管理ƴƭいƯſ 成࠯) 8 ࠰ 8 உ 16 日衛食第

219 号生活衛生ޅ長通知 )Ƹ廃ഥƢǔŵǇƨŴʻࢸŴž病原性大ᐂ菌᳉ -157ſƸžᐂ

管出血性大ᐂ菌 O-157ſƱ統ɟƠƯ表ᚡƢǔƜƱƱƠƨƷư御了知願いƨいŵ  

ᚡ  

ž食中毒処理要領Ʒ改ദƴƭいƯſ (昭和 39 ࠰ 7 உ 13 日環発第 214 号厚生省

環境衛生ޅ長通知 )Ʒɟ部ǛഏƷǑうƴ改ദƢǔŵ  

ഏƷǑう  略  
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ᲢК添 )大᣽調理施設衛生管理ȞȋȥǢȫ  

http://www.mhlw.go.jp/topics/bukyoku/iyaku/syoku-anzen/gyousei/dl/120518_01.pdf 

ᲢК添 1Უ原஬料Ŵ製品等Ʒ保存温ࡇ   Ტ略Უ  

ᲢК添 3Უ調理ࢸƷ食品Ʒ温ࡇ管理ƴ̞ǔᚡ録ƷӕǓ方ƴƭいƯ  Ტ略Უ 

ɥᚡ᳏᳌ＬǛ参照ƷƜƱ  

ᲢК添 2Უ標準作業書 

(手洗いȞȋȥǢȫ) 

 1 水ư手ǛƵǒƠ石ƚǜǛƭƚǔŵ 

 2 指ŴᏹǛ洗うŵ特ƴŴ指Ʒ間Ŵ指έǛǑƘ洗うŵ(30ᅺ程ࡇ) 

 3 石ƚǜǛǑƘ洗い流Ƣŵ(20ᅺ程ࡇ) 

 4 使い捨ƯȚȸȐȸǿǪȫ等ưƾƘŵᲢǿǪȫ等Ʒ共ஊƸƠƳいƜƱŵᲣ 

 5 消毒用ƷǢȫǳȸȫǛƔƚƯ手指ƴǑƘƢǓƜǉŵ 

ᲢᲫƔǒᲭǇưƷ手᪯ƸᲬ回ˌɥ実施ƢǔŵᲣ 

  

(器φ等Ʒ洗浄ȷൈ菌ȞȋȥǢȫ) 

1Შ調理機఺ 

 Ĭ 機఺本体ȷ部品ǛЎ解ƢǔŵƳƓŴЎ解Ơƨ部品Ƹ床ƴơƔ置ƖƠƳいǑうƴƢǔŵ 

 ĭ 飲用適Ʒ水(40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ)ư 3回水洗いƢǔŵ 

 Į ǹȝȳǸǿワǷƴ中性洗剤又Ƹ弱ǢȫǫȪ性洗剤ǛƭƚƯǑƘ洗浄Ƣǔŵ 

 į 飲用適Ʒ水(40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ)ưǑƘ洗剤Ǜ洗い流Ƣŵ 

 İ 部品Ƹ 80柔ư 5Ў間ˌɥ又ƸƜǕƱӷ等Ʒ効果ǛஊƢǔ方法ưൈ菌Ǜ行うŵ 

 ı ǑƘ乾燥ƞƤǔŵ 

 Ĳ 機఺本体ȷ部品Ǜ組ǈ立Ưǔŵ 

 ĳ 作業開始前ƴ 70ᲟǢȫǳȸȫ噴霧又ƸƜǕƱӷ等Ʒ効果ǛஊƢǔ方法ưൈ菌Ǜ行うŵ 

2Შ調理Ө 

 Ĭ 調理Ө周ᡀƷ༾ƮƚǛ行うŵ 

 ĭ 飲用適Ʒ水(40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ)ư 3回水洗いƢǔŵ 

 Į ǹȝȳǸǿワǷƴ中性洗剤又Ƹ弱ǢȫǫȪ性洗剤ǛƭƚƯǑƘ洗浄Ƣǔŵ 

 į 飲用適Ʒ水(40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ)ưǑƘ洗剤Ǜ洗い流Ƣŵ 

 İ ǑƘ乾燥ƞƤǔŵ 

 ı 70ᲟǢȫǳȸȫ噴霧又ƸƜǕƱӷ等Ʒ効果ǛஊƢǔ方法ưൈ菌Ǜ行うŵ 

 Ĳ 作業開始前ƴıƱӷ様Ʒ方法ưൈ菌Ǜ行うŵ 

3ᲨǇƳெŴ包ɠŴǁǒ等 

 Ĭ 飲用適Ʒ水(40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ)ư 3回水洗いƢǔŵ 

 ĭ ǹȝȳǸǿワǷƴ中性洗剤又Ƹ弱ǢȫǫȪ性洗剤ǛƭƚƯǑƘ洗浄Ƣǔŵ 

 Į 飲用適Ʒ水(40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ)ưǑƘ洗剤Ǜ洗い流Ƣŵ 

 į 80柔ư 5Ў間ˌɥ又ƸƜǕƱӷ等Ʒ効果ǛஊƢǔ方法ưൈ菌Ǜ行うŵ 
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 İ ǑƘ乾燥ƞƤǔŵ 

 ı 清潔Ƴ保管庫ƴƯ保管Ƣǔŵ 

4ᲨƾƖǜŴǿǪȫ等 

 Ĭ 飲用適Ʒ水(40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ)ư 3回水洗いƢǔŵ 

 ĭ 中性洗剤又Ƹ弱ǢȫǫȪ性洗剤ǛƭƚƯǑƘ洗浄Ƣǔŵ 

 Į 飲用適Ʒ水Ტ40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいᲣưǑƘ洗剤Ǜ洗い流Ƣŵ 

 į 100柔ư 5Ў間ˌɥ煮ඖൈ菌Ǜ行うŵ 

 İ 清潔Ƴ場৑ư乾燥Ŵ保管Ƣǔŵ 

 

(原஬料等Ʒ保管管理ȞȋȥǢȫ) 

1Შ᣼菜ȷ果物 

 Ĭ 衛生害虫Ŵ異物混入Ŵ腐敗ȷ異臭等ƕƳいƔໜ検Ƣǔŵ異常品Ƹ返品又Ƹ使用禁ഥƱƢǔŵ 

 ĭ 各஬料ƝƱƴŴ50g程ࡇƣƭ清潔Ƴ容器(ȓȋȸȫ袋等)ƴ密ݥƠƯ入ǕŴᲧ20柔ˌɦư

2ᡵ間ˌɥ保存Ƣǔŵ(検食用) 

 Į ݦ用Ʒ清潔Ƴ容器ƴ入Ǖ替えǔƳƲƠƯŴ10柔前ࢸư保存Ƣǔ(冷凍᣼菜ƸᲧ15柔ˌɦ) 

 į 流水ư 3回ˌɥ水洗いƢǔŵ 

 İ 中性洗剤ư洗うŵ 

 ı 流水ư十ЎƢƢƗ洗い 

 Ĳ 必要ƴ応ơƯŴഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠ等注Წưൈ菌ƠƨࢸŴ流水ư十ЎƢƢƗ洗いƢǔŵ 

 ĳ 水ЏǓƢǔŵ 

 Ĵ ݦ用ƷǇƳெŴ包ɠưǫȃȈƢǔŵ 

 ĵ 清潔Ƴ容器ƴ入Ǖǔŵ 

 Ķ 清潔ƳǷȸȈư覆い(容器ƕƾƨ付ƖƷ場合Ǜ除Ƙ)Ŵ調理Ǉư 30ЎˌɥǛ要Ƣǔ場合ƴ

ƸŴ10柔ˌɦư冷蔵保存Ƣǔŵ 

注ᲫᲴ表面Ʒ汚Ǖƕ除去ƞǕŴЎ割ȷኬЏƞǕƣƴ皮付Ɩư੩供ƞǕǔǈƔǜ等Ʒ果物ƴあƨ

ƬƯƸŴĮƔǒĳǇưǛ省略ƠƯ差Ơ支えƳいŵ 

 注ᲬᲴഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠ溶液Ტ200㎎/ℓưᲯЎ間又Ƹ 100㎎/ℓư 10Ў間Უ又ƸƜǕƱ

ӷ等Ʒ効果ǛஊƢǔ亜塩素酸ȊȈȪǦȠ溶液Ტ生食用᣼菜ƴ限ǔŵᲣŴഏ亜塩素酸水並Ƽ

ƴ食品添加物ƱƠƯ使用ưƖǔஊ機酸溶液 

2Შ魚ʼ類Ŵ食肉類 

 Ĭ 衛生害虫Ŵ異物混入Ŵ腐敗ȷ異臭等ƕƳいƔໜ検Ƣǔŵ異常品Ƹ返品又Ƹ使用禁ഥƱƢǔŵ 

 ĭ 各஬料ƝƱƴŴ50g程ࡇƣƭ清潔Ƴ容器(ȓȋȸȫ袋等)ƴ密ݥƠƯ入ǕŴᲧ20柔ˌɦư 

2ᡵ間ˌɥ保存Ƣǔŵ(検食用) 

 Į ݦ用Ʒ清潔Ƴ容器ƴ入Ǖ替えǔƳƲƠƯŴ食肉類ƴƭいƯƸ 10柔ˌɦŴ魚ʼ類ƴƭいƯ

Ƹ 5柔ˌɦư保存Ƣǔ(冷凍ư保存ƢǔǋƷƸᲧ15柔ˌɦ)ŵ 

 į ݦ用ƷǇƳெŴ包ɠưǫȃȈƢǔŵ 

 İ ᡮǍƔƴ調理ǁ移行ƞƤǔŵ 
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(加熱調理食品Ʒ中心温ࡇ及Ƽ加熱時間Ʒᚡ録ȞȋȥǢȫ) 

1Შ੬ƛ物 

 Ĭ ඗温ƕ設定Ơƨ温ࡇˌɥƴƳƬƨƜƱǛ確認Ƣǔŵ 

 ĭ 調理Ǜ開始Ơƨ時間Ǜᚡ録Ƣǔŵ 

 Į 調理Ʒ途中ư適当Ƴ時間Ǜ見ƸƔǒƬƯ食品Ʒ中心温ࡇǛ校ദƞǕƨ温ࡇ計ư 3ໜˌɥ

測定ƠŴ全ƯƷໜƴƓいƯ 75柔Ტʚ枚貝等ȎȭǦǤȫǹ汚௨ƷƓƦǕƷあǔ食品Ʒ場合Ƹ

85柔ᲣˌɥƴᢋƠƯいƨ場合ƴƸŴƦǕƧǕƷ中心温ࡇǛᚡ録ƢǔƱƱǋƴŴƦƷ時ໜƔ

ǒƞǒƴ 1Ўˌɥ加熱Ǜዓƚǔŵ 

 į 最終的Ƴ加熱処理時間Ǜᚡ録Ƣǔŵ 

 İ ƳƓŴ複数回ӷɟƷ作業Ǜ繰Ǔ返Ƣ場合ƴƸŴ඗温ƕ設定Ơƨ温ࡇˌɥưあǔƜƱǛ確

認ȷᚡ録ƠŴĬ～įư設定Ơƨ条件ƴؕƮƖŴ加熱処理Ǜ行うŵ඗温ƕ設定Ơƨ温ࡇˌɥƴ

ᢋƠƯいƳい場合ƴƸŴ඗温Ǜɥ昇ƞƤǔƨǊ必要Ƴ措置Ǜ講ƣǔŵ 

2Შ焼Ɩ物及Ƽ蒸Ơ物 

 Ĭ 調理Ǜ開始Ơƨ時間Ǜᚡ録Ƣǔŵ 

 ĭ 調理Ʒ途中ư適当Ƴ時間Ǜ見ƸƔǒƬƯ食品Ʒ中心温ࡇǛ校ദƞǕƨ温ࡇ計ư 3ໜˌɥ

測定ƠŴ全ƯƷໜƴƓいƯ 75柔Ტʚ枚貝等ȎȭǦǤȫǹ汚௨ƷƓƦǕƷあǔ食品Ʒ場合Ƹ

85柔ᲣˌɥƴᢋƠƯいƨ場合ƴƸŴƦǕƧǕƷ中心温ࡇǛᚡ録ƢǔƱƱǋƴŴƦƷ時ໜƔ

ǒƞǒƴ 1Ўˌɥ加熱Ǜዓƚǔŵ 

 Į 最終的Ƴ加熱処理時間Ǜᚡ録Ƣǔŵ 

 į ƳƓŴ複数回ӷɟƷ作業Ǜ繰Ǔ返Ƣ場合ƴƸŴĬ～Įư設定Ơƨ条件ƴؕƮƖŴ加熱処理

Ǜ行うŵƜƷ場合Ŵ中心温ࡇƷ測定ƸŴ最ǋ熱ƕ通ǓƴƘいƱ考えǒǕǔ場৑ƷɟໜƷǈư

ǋǑいŵ 

3Შ煮物及Ƽ炒Ǌ物 

 調理Ʒ᪯序Ƹ食肉類Ʒ加熱Ǜ優έƢǔƜƱŵ食肉類Ŵ魚ʼ類Ŵ᣼菜類Ʒ冷凍品Ǜ使用Ƣǔ場合

ƴƸŴ十Ў解凍ƠƯƔǒ調理Ǜ行うƜƱŵ 

 Ĭ 調理Ʒ途中ư適当Ƴ時間Ǜ見ƸƔǒƬƯŴ最ǋ熱ƕ通ǓƴƘいφ஬Ǜ選ƼŴ食品Ʒ中心温

計ư3ໜˌɥ(煮物Ʒ場合ƸࡇǛ校ദƞǕƨ温ࡇ 1ໜˌɥ)測定ƠŴ全ƯƷໜƴƓいƯ 75柔

Ტʚ枚貝等ȎȭǦǤȫǹ汚௨ƷƓƦǕƷあǔ食品Ʒ場合Ƹ 85柔ᲣˌɥƴᢋƠƯいƨ場合ƴ

ƸŴƦǕƧǕƷ中心温ࡇǛᚡ録ƢǔƱƱǋƴŴƦƷ時ໜƔǒƞǒƴ 1Ўˌɥ加熱Ǜዓƚǔŵ 

   ƳƓŴ中心温ࡇǛ測定ưƖǔǑうƳφ஬ƕƳい場合ƴƸŴ調理ᤅƷ中心付近Ʒ温ࡇǛ 3ໜ

ˌɥ(煮物Ʒ場合Ƹ 1ໜˌɥ)測定Ƣǔŵ 

 ĭ 複数回ӷɟƷ作業Ǜ繰Ǔ返Ƣ場合ƴǋŴӷ様ƴໜ検ȷᚡ録Ǜ行うŵ 

 

 

 



79 

 

 

 



80 

Įž中ݱ規模調理施設ƴƓƚǔ衛生管理Ʒ徹底ƴƭいƯſ (࠯成 9 ࠰

6 உ 30 日衛食第ᲬᲪᲫ号厚生省生活衛生ޅ食品保健課長通知 )  

 

 

食中毒予防対策Ʒਖ਼ᡶƴƸ日᪭Ɣǒ格КƷƝ尽力Ǜ᪬いƯいǔƱƜǖưあǔ

ƕŴ食中毒予防Ʒ更Ƴǔ徹底Ǜ׋ǔƨǊŴ中ݱ規模調理施設 (ӷɟȡȋȥȸǛ

300 食ˌɥ又Ƹ 1 日 750 食ˌɥ੩供Ƣǔ調理施設ˌ外Ʒ施設 )ƴƓいƯǋž大

᣽調理施設衛生管理ȞȋȥǢȫſ 成࠯) 9 ࠰ 3 உ 31 日衛食第 85 号 )Ʒ趣ଓǛ

踏Ǉえƨ衛生管理Ʒ徹底Ǜ׋ǔǑう関̞者ƴ対Ƣǔ指ݰ方Ɠ願いƢǔŵ  

ƜƷ場合ŴК添Ʒž児童福祉施設等ƴƓƚǔ衛生管理Ʒ改善Ϊ実及Ƽ食中毒

発生Ʒ予防ƴƭいƯſ 成࠯) 9 ࠰ 6 உ 30 日児企第 16 号 )Ʒ参考資料キǛ参照

ƠŴ中ݱ規模施設Ʒ人員Ŵ施設設備ƴ応ơƨ߻夫Ǜ行うǑう指ݰƢǔƜƱŵ  

ƳƓŴ本࠰ 6 உ 25 日岡山ࠊƴƓいƯஊ症者ካ計 138 Ӹ (6 உ 30 日 16 時

現נ )ƴ及ƿᐂ菅出血性大ᐂ菌 O157 Ʒᨼ団食中毒発生ƕǈǒǕƨƱƜǖưあ

ǓŴʻࢸŴ夏期ƴӼƚƯ食中毒ƕ多発Ƣǔ時期Ǜ迎えǔƜƱƔǒŴ引ƖዓƖŴ

食中毒Ʒ発生予防Ŵ原因究明対策ƴ万全Ǜ期ƢǔǑう᣻ƶƯƓ願いƢǔŵ  

 

ƆК添Ƈ  

児童福祉施設等ƴƓƚǔ衛生管理Ʒ改善Ϊ実及Ƽ食中毒発生Ʒ予防ƴƭいƯ

成࠯) 9 ࠰ 6 உ 30 日  児企第 16 号 ) 

(各都ᢊ府Ⴤȷ各指定都ࠊȷ各中ఋࠊ児童福祉主管部 ޅ) )長あƯ厚生省児童家庭

企ဒ課長通知ޅ ) 

児童福祉施設等 (認ӧ外保育施設Ǜ含ǉŵ )ƴƓƚǔ衛生管理ƴƭいƯƸŴƔ

ƶƯƔǒ適ദƳ指ݰǛƓ願いƠƯいǔƱƜǖưあǔŵ  

ƠƔƠƳƕǒŴ本࠰Ʒ食中毒Ʒ発生ǛǈǔƱŴ昨࠰Ʊӷ様ƴᐂ菅出血性大ᐂ

菌 (O157)ƴǑǔ食中毒ƕ多発ƠƯいǔƱƜǖưあǔŵ特ƴ乳幼児ƸŴᐂ菅出

血性大ᐂ菌 (O157)等ƴ感௨ƠǍƢƘŴǇƨŴ᣻症化ƠǍƢいƜƱƔǒŴ児童

福祉施設等ƴƓいƯƸŴ調理従ʙ者ƩƚưƳƘƢǂƯƷ職員ƕ連携Ǜ׋Ǔƭ

ƭŴ߼ᚡƷໜƴ留意ƠŴ感௨Ʒ予防ƴѐǊǔƜƱƕ᣻要ưあǔŵ  

ǇƨŴ社会福祉施設ƴƓƚǔ衛生管理ƴƭいƯƸŴ࠯成 9 ࠰ 3 உ 31 日社援

施第 65 号ƴǑǓӷɟȡȋȥȸǛɟ回 300 食ˌɥ又Ƹ 1 日 750 食ˌɥǛ੩供

Ƣǔ調理施設ˌ外Ʒ施設ƴƓいƯǋӧ能Ƴ限Ǔ大᣽調理施設衛生管理Ȟȋȥ

ǢȫƴؕƮƘ衛生管理ƴѐǊǒǕǔǑう周知ƠƨƱƜǖưあǔƕŴ児童福祉施

設等ƴƭいƯƸŴ感௨予防Ʒ実効Ǜ期ƢǔƨǊŴ大᣽調理施設衛生管理Ȟȋȥ

ǢȫǛ参考ƴƢǔƱƱǋƴŴ当面К添参考資料キǛ参照ƢǔƳƲƴǑǓŴ管ɦ

Ʒ児童福祉施設等ƴ対ƠŴ衛生管理Ǜ徹底ƢǔǑう指ݰƞǕƨいŵ  
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ᚡ  

 感௨症予防ƷƨǊƴƸŴ手洗いƷ励行ƕ᣻要Ɣƭஊ効ưあǓŴ児童Ŵ職員Ʊ

ǋƴ手洗いƷ徹底Ǜ׋ǔƜƱŵ食ʙƷ直前及Ƽ排便又Ƹ排便Ʒ世ᛅǛƠƨ直ࢸ

ƴƸŴ石ƚǜǛ使ƬƯ流水ư十Ўƴ手指Ǜ洗うƜƱŵ  

特ƴŴɦ痢便Ʒ排泄ࢸ又Ƹɦ痢便Ʒ排泄Ʒ世ᛅǛƠƨࢸƸŴ直ƪƴ石ƚǜǛ

使ƬƯ流水ư十Ўƴ手指Ǜ洗ƬƨɥưŴ消毒液ư手指Ǜ消毒ƢǔƜƱŵ  

使用ƢǔǿǪȫƸŴ˂人Ʊ共用ƠƳいƜƱŵƳƓŴǿǪȫƷ個人ݦ用化ƕᩊ

Ơい場合ƴƸŴ使い捨ƯȚȸȑȸǿǪȫ等Ʒ利用ǋஊ効ưあǔƜƱŵ  

ȓȋȸȫȗȸȫ等Ǜ使用ƠƯ水ᢂƼǛƢǔ際ƴƸŴ水ƴ入ǔ前ƴ᏿等Ǜ中心

ƴ体ǛǑƘ洗うƱƱǋƴŴƜǇǊƴ水Ʒ入Ǖ替えǛ行うƳƲ水Ʒ汚௨防ഥƴѐ

ǊǔƜƱŵ特ƴŴɦ痢気味Ʒ児童等ƴƭいƯƸŴ水ƴ入ǕƳいǑう十Ў注意Ƣ

ǔƜƱŵǇƨŴ風呂ư入浴Ƣǔ場合ǋŴӷ様Ʒ扱いƱƢǔƜƱŵ  

保育৑等ƴƓいƯƸŴ児童Ʒ健康状態等ƴƭいƯ日᪭Ɣǒ家族Ʊ緊密Ƴ情報

交੭Ǜ行いŴ入৑施設ƴƓいƯǋ࠙宅訓練時等ƴ家族ƱƷ情報交੭ƴѐǊǔƱ

ƱǋƴŴ嘱ᚠҔȷ保健৑等ƱƷ連携Ǜ׋ǓŴ児童Ʒ健康管理ƴѐǊǔƜƱŵ  

ǇƨŴɟ人ƻƱǓƷ児童Ʒ健康ǛܣǔƨǊƴƸŴ家庭ƴƓƚǔ健康管理ƕ᣻

要ưあǔƜƱƔǒŴК添参考資料位Ǜ参照ƠƯ保護者ƴ対Ƣǔ食中毒予防等Ʒ

注意喚起Ǜ行うƜƱŵ  

 

(参考資料キ ) 

 調理室等Ʒ汚௨防ഥƴƭいƯ  

大᣽調理施設衛生管理ȞȋȥǢȫ (ˌɦžȞȋȥǢȫſƱいうŵ )位点3点 (3)

ƷƱƓǓ汚௨作業ғ域 (検ӓ場Ŵ原஬料Ʒ保管場Ŵɦ処理場 )Ʊ非汚௨作業ғ域

(ƞǒƴ準清潔作業ғ域 (調理場 )Ʊ清潔作業ғ域 (્冷ȷ調製場Ŵ製品Ʒ保菅場 )

ƴғЎƞǕǔŵ)Ǜ明確ƴғЎƢǔƜƱƕƲうƠƯǋᩊƠい場合ƴƸŴɦ処理ฎ

ƷǋƷ (例えƹ᣼菜ƴ付いƯいǔ土Ǜ洗い落ƱƠƨǋƷ )Ǜ購入ƢǔƳƲƴǑ

ǓŴ食஬Ǜ通ƠƯ調理室ϋƕ汚௨ƞǕǔү険性Ʒ高い作業Ʒ減少Ǜ׋ǓŴ調理

室等Ʒ非汚௨作業ғ域Ʒ汚௨Ǜ防ഥƢǔǑう߻夫ƢǔƜƱŵ  

ǷȳǯƷ清潔確保ƴƭいƯ  

ȞȋȥǢȫ位点3点 (8)ƷƱƓǓǷȳǯǛ用途Кƴ各々設ƚǔƜƱƕƲうƠ

ƯǋᩊƠい場合ƴƸŴ調理߻程Ǜ汚௨作業 (食஬Ʒ検ӓȷ保管ȷɦ処理 )Ʊ非汚

௨作業 (調理ȷ盛Ǔ付ƚ等 )ƱƴЎƚŴ汚௨作業Ɣǒ非汚௨作業ƴ移ǔƱƖƸŴ

ᚡƷ作業手᪯ƴǑǓǷȳǯǛ洗浄消毒ƢǔƜƱŵǇƨŴ加熱調理用食஬Ʒ洗߼

浄作業Ɣǒ非加熱調理用食஬Ʒ洗浄作業ǁ移ǔƱƖǋŴӷ様Ʒ方法ưǷȳǯǛ

必ƣ洗浄消毒ƠŴǷȳǯǛ通ơƯ食஬ƕ汚௨ƞǕƳいǑうƴ十Ў注意ƢǔƱƱ

ǋƴŴ洗浄水等ƕǷȳǯˌ外ƴ飛散ƠƳいǑうƴ留意ƢǔƜƱŵ  
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(ǷȳǯƷ洗浄消毒作業手᪯ ) 

Ĭ  飲用適Ʒ水 (40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ )ư 3 回水洗いƢǔŵ  

ĭ  ǹȝȳǸǿワǷƴ中性洗剤又Ƹ弱ǢȫǫȪ性洗剤ǛƭƚƯǑƘ洗浄Ƣǔŵ  

Į  飲用適Ʒ水 (40柔程ࡇƷ微温水ƕ望ǇƠいŵ )ưǑƘ洗剤Ǜ洗い流Ƣŵ  

į  水ЎǛȚȸȑȸǿǪȫ等ư十Ў拭Ɩӕǔŵ  

İ  70ᲟǢȫǳȸȫ噴霧又ƸƜǕƱӷ等Ʒ効果ǛஊƢǔ方法ưൈ菌Ǜ行うŵ  

 

汚௨作業ғ域Ʊ非汚௨作業ғ域ƷғК等ƴƭいƯ  

ȞȋȥǢȫ位点5点 (1)点ĮįƴǑǕƹ調理室ϋƴƓいƯ汚௨作業ғ域Ʊ非

汚௨作業ғ域Ǜ明確ƴғКƠŴ手洗い施設ŴޗƖ物Ʒ消毒施設Ǜ各ғ域Ʒ入口

手前ƴ設ƚǔƜƱƱあǔƕŴƜǕƕƲうƠƯǋᩊƠい場合ƴƸŴ調理߻程Ʒ見

直ƠǛ׋ǓŴ汚௨作業Ʊ非汚௨作業Ǜ明確ƴғЎƠŴ食஬Ʒ相互汚௨Ǜ防ഥƢ

ǔƜƱŵƳƓŴ洗浄消毒作業Ǜ行う際ƴƸŴ洗浄水等ƕ飛散ƠƳいǑうƴ留意

ƢǔƜƱŵ  

ǇƨŴ調理ฎ食品ƕ汚௨ƞǕƳいǑうƴ清潔作業ғ域Ǜ確保ƠŴ盛Ǔ付ƚȷ

配膳ࢸƷ食品等ƴȏǨ等ƕ触ǕǔƜƱƷƳいǑう十Ў注意ƢǔƜƱŵ  

調理器φȷ食器等Ʒ衛生的Ƴ保管ƴƭいƯ  

ȞȋȥǢȫ位点5点 (1)点ĳƷƱƓǓ外部Ɣǒ汚௨ƞǕƳい構ᡯƷ保管設備

Ǜ設ƚǔƜƱƴǑǓ清潔Ƴ環境Ʒ保持及Ƽ作業Ʒ軽減ƕ׋ǒǕǔƱƜǖưあ

ǔƕŴ食器消毒保管庫等Ǜ直ƪƴ設置ƢǔƜƱƕƲうƠƯǋᩊƠい場合ƴƸŴ

調理器φȷ食器等Ʒ消毒Ǜ行いŴ乾燥ƞƤƨɥư清潔Ƴ場৑ƴ保管ƢǔƜƱŵ

ƳƓŴȍǺȟȷǴǭȖȪȷȏǨ等ƕ調理器φȷ食器等ƴ触ǕǔƜƱƷƳいǑう

十Ў注意ƢǔƜƱŵ  

原஬料等Ʒ保管管理Ʒ徹底ƴƭいƯ  

原஬料等Ʒ保管管理ƴƭいƯƸŴ߼ᚡƷ原஬料等Ʒ保管管理手᪯ƴ沿ƬƯ行

いŴ温ࡇƷᚡ録ƴƭいƯƸŴ少ƳƘƱǋĬ原஬料Ʒ保管温ࡇƸ適ЏưあƬƨƔ

ĭ調理ƕ終了Ơƨ食品ǛᡮǍƔƴ੩供ƠƨƔĮ調理終了ࢸ 30 ЎǛ超えƯ੩供

ƞǕǔ食品Ʒ保存温ࡇƕ適ЏưあƬƨƔǛ実施献立表等ƴໜ検᪮目Ǜ設ƚŴƦ

Ʒ適否Ǜᚡ録ƠƯƓƘƜƱŵ  

 

(原஬料等Ʒ保管管理手᪯ ) 

(1) ᣼菜ȷ果物  

Ĭ  衛生害虫Ŵ異物混入Ŵ腐敗ȷ異臭等ƕƳいƔໜ検Ƣǔŵ異常品Ƹ返品又Ƹ

使用禁ഥƱƢǔŵ  

ĭ  各஬料ƝƱƴŴ50g 程ࡇƣƭ清潔Ƴ容器 (ȓȋȸȫ袋等 )ƴ密ݥƠƯ入ǕŴ

ȞǤȊǹ 20柔ˌɦư 2 ᡵ間ˌɥ保存Ƣǔŵ  
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(検食用 ) 

Į ư保存Ƣǔŵࢸ用Ʒ清潔Ƴ容器ƴ入Ǖ替えǔƳƲƠƯŴ10柔前ݦ  (冷凍᣼

菜ƸȞǤȊǹ 15柔ˌɦ ) 

į  流水ư 3 回ˌɥ水洗いƢǔŵ  

İ  中性洗剤ư洗うŵ  

ı  流水ư十ЎƢƢƗ洗いƢǔŵ  

Ĳ  必要ƴ応ơƯŴഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠ等ưൈ菌ƠƨࢸŴ流水ư十ЎƢƢƗ

洗いƢǔŵ  

ĳ  水ЏǓƢǔŵ  

Ĵ 用ƷǇƳெŴ包ɠưǫȃȈƢǔŵݦ   

ĵ  清潔Ƴ容器ƴ入Ǖǔŵ  

Ķ  清潔ƳǷȸȈư覆い (容器ƕƾƨ付ƖƷ場合Ǜ除Ƙŵ )Ŵ調理Ǉư 30 Ўˌ

ɥǛ要Ƣǔ場合ƴƸŴ10柔ˌɦư冷蔵保存Ƣǔŵ  

 

(2) 魚ʼ類ȷ食肉類  

Ĭ  衛生害虫Ŵ異物混入Ŵ腐敗ȷ異臭等ƕƳいƔໜ検Ƣǔŵ異常品Ƹ返品又Ƹ

使用禁ഥƱƢǔŵ  

ĭ  各஬料ƝƱƴŴ50g 程ࡇƣƭ清潔Ƴ容器 (ȓȋȸȫ袋等 )ƴ密ݥƠƯ入ǕŴ

ȞǤȊǹ 20柔ˌɦư 2 ᡵ間ˌɥ保存Ƣǔŵ  

(検食用 ) 

Į 用Ʒ清潔Ƴ容器ƴ入Ǖ替えǔƳƲƠƯŴ食肉類ƴƭいƯƸݦ  10柔ˌɦŴ

魚ʼ類ƴƭいƯƸ 5柔ˌɦư保存Ƣǔŵ (冷凍ư保存ƢǔǋƷƸȞǤȊǹ 15柔

ˌɦ )ŵ  

į 用ƷǇƳெŴ包ɠưǫȃȈƢǔŵݦ   

İ  ᡮǍƔƴ調理ǁ移行ƞƤǔŵ  

加熱調理食品Ʒ加熱加߻Ʒ徹底ƴƭいƯ  

加熱調理食品Ʒ加熱加߻ƴƭいƯƸŴ中心部温ࡇ計Ǜ用いǔƳƲƠƯŴ中心

部ƕ 75柔ˌɥƷ温ࡇư 1 Ўˌɥ又ƸƜǕƱӷ等ˌɥǇư加熱ƠƨƔǛ確認

ƠŴ実施献立表等ƴໜ検᪮目Ǜ設ƚŴƦƷ適否Ǜᚡ録ƠƯƓƘƜƱŵ  

 

(参考資料位 ) 略  
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付録ᲬᲴ感௨症法ƴƭいƯ 

○ ƜǕǇư知ǒǕƯいƳƔƬƨ感௨症ǁƷ対応ǍҔ学Ʒᡶ歩等Ǜ踏ǇえŴ

࠰1999 4உƴŴƦǕǇưƷ伝௨病予防法Ŵ性病予防法Ŵࢸ天性β疫ɧ全症

候群Ʒ予防ƴ関Ƣǔ法ࢷƴƔわǓŴž感௨症Ʒ予防及Ƽ感௨症Ʒ患者ƴ対Ƣǔ

Ҕ療ƴ関Ƣǔ法ࢷſᲢ感௨症法Უƕ施行ƞǕǇƠƨŵƦƷࢸŴ᣻症急性Ԡ吸器

症候群ᲢSARSᲣǍ鳥ǤȳȕȫǨȳǶᲢH5N1Უ等Ʒ新ƨƳ感௨症Ʒ発生動Ӽ

等Ǜ踏ǇえŴ2003࠰Ʊ Ʒ改ദưƸ࠰ƴ改ദƞǕƯいǇƢŵ2007࠰2007

結ఋ予防法ƕ廃ഥƞǕ感௨症法ƴ統合ƞǕǇƠƨŵ感௨症法ưƸŴ対象ƱƢǔ

感௨症Ǜ感௨力Ǎ罹患Ơƨ場合Ʒ᣻篤性等ǛؕƮƖŴү険性ƕ高い᪯ƴŴᲫ類

感௨症ƔǒᲯ類感௨症ƴЎ類ƠƯいǇƢŵǇƨŴᲫ類～Ჯ類感௨症ƴЎ類ƞǕ

ƯいƳい感௨症Ǎ新ƨƳ感௨症等ƷǇǜ延ƴ迅ᡮƴ対応ưƖǔǑうƴ新型Ǥ

ȳȕȫǨȳǶ等感௨症Ŵ指定感௨症及Ƽ新感௨症ƷғЎƕ用意ƞǕƯいǇƢŵ 

 

○ 感௨症ƷǇǜ延Ǜ防ഥƢǔƨǊƷ措置ƱƠƯ就業С限Ǎ入院等ƕあǓǇƢ

ƕŴ感௨症法ưƸŴƜǕǒƷ措置ƴƭいƯŴ人権ƴ配慮Ơƨ手ዓƖƕ規定ƞǕ

ƯいǇƢŵ 

 

࠰2007 ○ 6உŴ入院ȷ検疫等Ʒ措置Ʒ対象ƱƳǔ感௨症Ў類ƕ見直ƞǕŴ

結ఋƕᲬ類感௨症ƴӕǓƜǇǕŴ結ఋ予防法Ƹ廃ഥƞǕǇƠƨŵǇƨŴ検疫法

Ʒɟ部ƕ改ദƞǕŴǳȬȩƓǑƼ黄熱ƕ検疫感௨症Ɣǒ除外ƞǕƯいǇƢŵ 

 

࠰2008 ○ 5உŴ鳥ǤȳȕȫǨȳǶƕǢǸǢŴ欧州ŴǢȕȪǫǇưਘ大ƠŴ

東ҤǢǸǢưƸȈȪƔǒȒȈƴ感௨Ƣǔʙ例ƕ発生ƠǇƠƨŵƦƷƨǊŴ鳥Ǥ

ȳȕȫǨȳǶᲢH5N1Უƕ 2類感௨症ƴ追加ƞǕŴ新ƨƴž新型ǤȳȕȫǨ

ȳǶ等感௨症ſƱいう類型ƕ創設ƞǕǇƠƨŵ 

 

࠰2011 ○ 2உŴȁǯȳǰȋǢ熱ƕᲮ類感௨症ƴŴ薬剤耐性ǢǷȍȈȐǯǿ

ȸ感௨症ƕ 5類感௨症ƴ追加ƞǕǇƠƨŵ 

 

○ 高齢者ʼ護施設ưŴƠƹƠƹᨼ団感௨Ǎ᣻篤化等Ʒ問題ƱƳǔ感௨症ƱƠƯŴ

ᐂ管出血性大ᐂ菌感௨症ǍȬǸǪȍȩ症ŴǤȳȕȫǨȳǶ等ƕあǓǇƢƕŴᐂ

管出血性大ᐂ菌感௨症ƸᲭ類感௨症ƴŴȬǸǪȍȩ症ƸᲮ類感௨症ŴǤȳȕȫ

ǨȳǶŴȎȭǦǤȫǹ感௨症Ტ感௨性胃ᐂ炎ᲣŴȡȁǷȪȳ耐性黄色ȖȉǦ球

菌感௨症ᲢMRSA感௨症ᲣŴ薬剤耐性ዯ膿菌感௨症ƳƲƸᲯ類感௨症ƴ指定ƞ

ǕƯƓǓŴ法ˋƴؕƮƖŴƦǕƧǕƷғЎƴ応ơƨ対応ȷ措置ƕ必要ưƢŵ 

 

○ 感௨症法Ʒ対象၌患Ʊ報告Ʒ義ѦǛ表᲻ᲫƴŴ感௨症Ʒ性格Ʊ対応ȷ措置Ǜ

表᲻Წƴ示ƠǇƢŵ 
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表᲻Ძ  感௨症法ƴƓƚǔ感௨症ƷЎ類Ʊފ出ȷ報告Ʒ義Ѧ    Ტ2011.2Უ 

種類 感௨症   主Ƴ対応ȷ措置 

Ძ類感௨症 ǨȜȩ出血熱ŴǯȪȟǢȷǳȳǴ出血熱Ŵ痘ƦうŴҤ米出血熱ᲦȚ

ǹȈŴȞȸȫȖȫǰ病Ŵȩȃǵ熱 

ȷ診断ࢸ直ƪƴފ出 

Წ類感௨症 急性灰ႉ髄炎Ŵ結ఋŴǸȕȆȪǢŴ᣻症急性Ԡ吸器症候群Ტ病原体

ƕǳȭȊǦǤȫǹ属 SARSǳȭȊǦǤȫǹưあǔǋƷƴ限ǔᲣŴ鳥

ǤȳȕȫǨȳǶᲢH5N1Უ 

ȷ診断ࢸ直ƪƴފ出 

Ჭ類感௨症 ǳȬȩŴኬ菌性赤痢Ŵᐂ管出血性大ᐂ菌感௨症ŴᐂȁȕǹŴȑȩȁ

ȕǹ 

ȷ診断ࢸ直ƪƴފ出 

Ხ類感௨症 Ჿ型肝炎Ŵ᲻型肝炎Ŵ黄熱Ŵ᳋熱Ŵ狂犬病Ŵ炭။Ŵ鳥ǤȳȕȫǨȳ

ǶᲢ鳥ǤȳȕȫǨȳǶᲢ᳂Ჯ᳈ᲫᲣǛ除ƘᲣŴȜȄȪȌǹ症ŴȞȩ

ȪǢŴ᣼γ病ŴǦǨǹȈȊǤȫ熱ŴǨǭȎǳȃǯǹ症ŴǪǦȠ病Ŵ

ǪȠǹǯ出血熱Ŵ回࠙熱ŴǭȣǵȌȫ森林病ŴǳǯǷǸǪǤȇǹ症Ŵ

ǵȫ痘Ŵ腎症候性出血熱Ŵ西部ǦȞ脳炎ŴȀȋ媒ʼ脳炎Ŵȁǯȳǰ

ȋǢ熱Ŵƭƭƕ虫病Ŵȇȳǰ熱Ŵ東部ǦȞ脳炎ŴȋȑǦǤȫǹ感௨

症Ŵ日本ኗ斑熱Ŵ日本脳炎ŴȏȳǿǦǤȫǹ肺症候群Ŵ᲼ǦǤȫǹ

病Ŵ鼻။ŴȖȫǻȩ症ŴșȍǺǨȩǦȞ脳炎ŴȘȳȉȩǦǤȫǹ感

௨症Ŵ発ƠǜȁȕǹŴȩǤȠ病ŴȪȃǵǦǤȫǹ感௨症ŴȪȕȈȐ

Ȭȸ熱Ŵ類鼻။ŴȬǸǪȍȩ症ŴȬȗȈǹȔȩ症Ŵȭȃǭȸ山ኗ斑

熱 

ȷ診断ࢸ直ƪƴފ出 

Ჯ類感௨症 ŪǦǤȫǹ性肝炎ᲢE型肝炎及ƼA型肝炎Ǜ除ƘᲣŴǯȪȗȈǹȝ

ȪǸǦȠ症Ŵࢸ天性β疫ɧ全症候群Ŵ梅毒Ŵ麻ƠǜŴǢȡȸȐ赤

痢Ŵ急性脳炎ᲢǦǨǹȈȊǤȫ脳炎Ŵ西部ǦȞ脳炎ŴȀȋ媒ʼ脳

炎Ŵ東部ǦȞ脳炎Ŵ日本脳炎ŴșȍǺǨȩǦȞ脳炎及ƼȪȕȈȐ

Ȭȸ熱Ǜ除Ƙŵ)ŴǯȭǤȄȕǧȫȈȷȤǳȖ病Ŵ劇症型溶血性Ȭ

ȳǵ球菌感௨症ŴǸǢȫǸǢ症Ŵ髄膜炎菌性髄膜炎Ŵέ天性風疹

症候群Ŵ破傷風ŴȐȳǳȞǤǷȳ耐性黄色ȖȉǦ球菌感௨症ŴȐ

ȳǳȞǤǷȳ耐性ᐂ球菌感௨症Ŵ風Ơǜ 

ȷᲱ日ˌϋƴފ出 

Ტ全数ᲣᲢ麻ƠǜŴ風

ƠǜƸưƖǔƩƚ

ଔƘފ出Უ 

ŪRSǦǤȫǹ感௨症Ŵ咽頭結膜熱ŴA群溶血性Ȭȳǵ球菌咽頭炎Ŵ 

 感௨性胃ᐂ炎Ŵ水痘Ŵ手足口病Ŵ伝௨性ኗ班Ŵ突発性発ƠǜŴ  

 ႊ日咳ŴȘȫȑȳǮȸȊŴ流行性耳ɦᐄ炎 

ȷഏƷஉ୴日 

Ტݱ児ᅹ定ໜҔ療機

関ƕފ出Უ 

ŪǤȳȕȫǨȳǶᲢ鳥ǤȳȕȫǨȳǶ及Ƽ新型ǤȳȕȫǨȳǶ等感

௨症Ǜ除Ƙŵ) 

ȷഏƷஉ୴日 

ᲢǤȳȕȫǨȳǶ定

ໜҔ療機関Ŵ及Ƽؕ

幹定ໜҔ療機関ƕފ

出Უ 

Ū急性出血性結膜炎Ŵ流行性角結膜炎 ȷഏƷஉ୴日 

Ტ眼ᅹ定ໜҔ療機関

ƕފ出Უ 

Ū性器ǯȩȟǸǢ感௨症Ŵ性器ȘȫȚǹǦǤȫǹ感௨症Ŵ 

  尖圭ǳȳǸȭȸȞŴ淋菌感௨症 

ȷ翌உ初日 

Ტ性感௨症定ໜҔ療

機関ƕފ出Უ 

ŪǯȩȟǸǢ肺炎ᲢǪǦȠ病Ǜ除ƘᲣŴኬ菌性髄膜炎Ŵ 

  ȞǤǳȗȩǺȞ肺炎Ŵ無菌性髄膜炎 

ȷഏƷஉ୴日 

Ტؕ幹定ໜҔ療機関

ƕފ出Უ 

ŪȡȁǷȪȳ耐性黄色ȖȉǦ球菌感௨症ŴȚȋǷȪȳ耐性肺炎球菌

感௨症Ŵȡ薬剤耐性ǢǷȍȈȐǯǿȸ感௨症Ŵ薬剤耐性ዯ膿菌感

௨症 

ȷ翌உ初日 

Ტؕ幹定ໜᲣ 

  ɦᚡƷțȸȠȚȸǸǛǋƱƴ作成 

   

http://www.mhlw.go.jp/bunya/kenkou/kekkaku-kansenshou11/01.html  
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表᲻Წ  感௨症法ƴƓƚǔ感௨症Ʒ性格Ʊ主Ƴ対応ȷ措置  Ტ2012.3Უ 

種類               性格 主Ƴ対応ȷ措置 

Ძ類感௨症 感௨力Ŵ罹患Ơƨ場合Ʒ᣻篤性ƳƲƴؕƮƘ総合的Ƴ観ໜ

Ɣǒǈƨү険性ƕ極ǊƯ高い感௨症 

ȷ原則入院 

ȷ建物Ʒ立ƪ入ǓС限ȷݥ

鎖 

ȷ交通С限Ŵ就業С限 

ȷ消毒ƳƲƷ対物措置 

Წ類感௨症 感௨力Ŵ罹患Ơƨ場合Ʒ᣻篤性ƳƲƴؕƮƘ総合的Ƴ観ໜ

Ɣǒǈƨү険性ƕ高い感௨症 

ȷ状況ƴ応ơƯ入院        

ȷ就業С限 

ȷ消毒ƳƲƷ対物措置 

Ჭ類感௨症 感௨力Ŵ罹患Ơƨ場合Ʒ᣻篤性ƳƲƴؕƮƘ総合的Ƴ観ໜ

Ɣǒǈƨү険性ƕ高ƘƳいƕŴ特定Ʒ職業ǁƷ就業ƴǑƬ

Ư感௨症Ʒᨼ団発生Ǜ起ƜƠ得ǔ感௨症 

ȷ就業С限 

ȷ消毒ƳƲƷ対物措置 

Ხ類感௨症 人Ɣǒ人ǁƷ感௨ƸǄƱǜƲƳいƕŴ動物Ŵ飲食物等Ʒ物

件ǛʼƠƯ感௨ƢǔƨǊŴ動物Ǎ物件Ʒ消毒Ŵ廃棄ƳƲƷ

措置ƕ必要ƱƳǔ感௨症 

ȷ動物Ʒ措置Ǜ含ǉ消毒等

Ʒ対物措置 

Ჯ類感௨症 国ƕ感௨症発生動Ӽ調査Ǜ行いŴƦƷ結果等ƴؕƮいƯ必

要Ƴ情報Ǜɟ般国民ǍҔ療関̞者ƴ੩供ȷ公開ƠƯいƘƜ

ƱƴǑƬƯŴ発生ȷਘ大Ǜ阻ഥƢǂƖ感௨症 

ȷ感௨症発生状況ƷӓᨼŴ

Ў析ƱƦƷ結果Ʒ公開Ŵ

੩供 

新型Ǥȳȕȫ

ǨȳǶ等感௨

症 

○ 新型ǤȳȕȫǨȳǶᲢ新ƨƴ人Ɣǒ人ƴ伝௨Ƣǔ能力

ǛǏうƢǔƜƱƱƳƬƨǦǤȫǹǛ病原体ƱƢǔǤȳȕ

ȫǨȳǶưあƬƯŴ全国的Ɣƭ急ᡮƳǇǜ延ƴǑǓ国民

Ʒ生ԡǍ健康ƴ᣻大Ƴ影響ǛɨえǔƓƦǕƷあǔǋƷᲣ 

○ 再興型ǤȳȕȫǨȳǶᲢƔƭƯ世界的規模ư流行Ơƨ

ǤȳȕȫǨȳǶưあƬƯƦƷࢸ流行ƢǔƜƱƳƘ長期間

ƕ経過ƠƯいǔǋƷƱƠƯ厚生労働大臣ƕ定ǊǔǋƷƕ

再興ƠƨǋƷưあƬƯŴ全国的Ɣƭ急ᡮƳǇǜ延ƴǑǓ

国民Ʒ生ԡǍ健康ƴ᣻大Ƴ影響ǛɨえǔƓƦǕƷあǔǋ

ƷᲣ 

Ɔ必要ƕ認ǊǒǕǔ場合Ƈ 

ȷ健康状態Ʒ把握 

ȷ外出Ʒ自粛要請 

Ɔ特ƴ必要ƕ認ǊǒǕǔ場

合Ƈ 

ȷɟ類感௨症ƴ準ơƨ措置 

指定感௨症 既知Ʒ感௨症Ტɟ類～ɤ類感௨症及Ƽ新型ǤȳȕȫǨȳǶ

等感௨症Ǜ除ƘᲣưあƬƯŴɟ類～ɤ類感௨症等ƴ準ơƨ

対応ǛƠƳƚǕƹŴ国民Ʒ生ԡǍ健康ƴ᣻大Ƴ影響Ǜɨえ

ǔƓƦǕƕあǔǋƷƱƠƯ૎ˋư定Ǌǔ感௨症Ტ૎ˋư指

定ŴᲫ࠰限定Უ 

・ɟ類～ɤ類感௨症ƴ準ơ

ƨ措置 

新感௨症 人Ɣǒ人ƴ伝௨ƢǔƱ認ǊǒǕǔ၌病ưあƬƯŴ既知Ʒ感

௨症Ʊ症状等ƕ明ǒƔƴ異ƳǔǋƷưŴ罹患Ơƨ場合Ʒ症

状ƕ᣻篤ࡇưŴƔƭ国民Ʒ生ԡǍ健康ƴ᣻大Ƴ影響Ǜɨえ

[当初] 

都ᢊ府Ⴤ知ʙƕŴ厚生労働

大臣Ʒ技術的指ݰȷя言Ǜ
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ǔƓƦǕƕあǔƱ認ǊǒǕǔ感௨症 得Ư個Кƴ応急対応 

Ტ緊急Ʒ場合ƸŴ厚生労働

大臣ƕ都ᢊ府Ⴤ知ʙƴ指

示Უ 

[૎ˋ指定ࢸ]  ૎ˋư症状

等Ʒ要件Ǜ指定Ơƨࢸƴɟ

類感௨症ƴ準ơƨ対応Ǜ行

う 
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付録ᲭᲴ入৑者Ʒ健康状態Ʒᚡ録 

 

Ĭ入৑者ƝƱƷ症状Ʒᚡ録 書式Ʒ例 

 

健 康 調 査 日 報 

 உ  日  ࠰

ᚡ入者Ჴ           

部

屋 

氏名 
発熱 

䠄体温䠅 

嘔吐 

䠄吐き気䠅 

ୗ痢・ 

腹痛 
咳 

咽頭痛 

鼻水 
発疹 

備考 

䠄確認印䠅 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

●発熱：通常 37℃以ୖをいう。38℃未満䛾熱䛿微熱。日本人䛾腋窩温䛾ᖹ均値䛿 36.89℃である。 

●嘔吐・ୗ痢・腹痛：感染性食中毒や消化管感染症で認䜑る。 
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ĭ施設全体ưƷ傾Ӽ把握 書式Ʒ例 

 

第䠍週 第䠎週 第䠏週 第䠐週

新たな

発症者数

䠄人䠅

新たな

発症者数

䠄人䠅

新たな

発症者数

䠄人䠅

新たな

発症者数

䠄人䠅

発熱 3 2 4 1 10

吐き気・嘔吐 2 0 1 1 4

ୗ痢 4 3 3 4 14

・・・・・

症状

2007ᖺ　3月分

入所者数：　70人

月合計

䠄人䠅
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Į配置Ҕ師ǁƷ報告用ኡ 書式Ʒ例 

 

 月 日頃ࠊࡽ࠿嘔吐や下痢ࡢ症状ࡀあࡿ入所者ࡀ合計  人発生し࡚ࠊࡾ࠾受診し࡚いࡿ者ࡣ  人࡛医療機関࡛࡜    ࡣ診断さ࡚ࢀいますࠋ 

＜発症状況＞ 

 月 日 
／ ／ ／ ／ ／ ／ ／ ／ ／ ／ ／ ／ 合 計 

 定員数 

入所者 

階  号室               

階  号室               

階  号室               

階  号室               

階  号室               

階  号室               

階  号室               

入所者計               

併設ｻｰﾋﾞｽ利用者 

               イサービスࢹ

ショーࢺスࢸイ               

訪問介護               

訪問入浴               

併設ｻｰﾋﾞｽ利用者計               

職員               

調理従事者               

合 計               

東京都福祉保健ޅž社会福祉施設等ƴƓƚǔȎȭǦǤȫǹ対応標準ȞȋȥǢȫ第Ჭ༿ǛǋƱƴ作成
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į施設৑管課ǁƷ報告用ኡ 書式Ʒ例 

 

 

 

出典：東京都福祉保健局ࠕ社会福祉施設等におけるノロウイルス対応標準マニュアル第１版ࠖ
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付録ᲮᲴ消毒法ƴƭいƯ 

 

消毒ƱƸŴ微生物Ʒ感௨性ǛƳƘƢƔŴ微生物Ʒ数Ǜ減少ƞƤǔƜƱǛい

いǇƢŵƦƷ方法ƴƸŴ熱ư処理Ƣǔ方法Ტ煮ඖŴ熱水ᲣƱ消毒薬ƴǑǔ方

法ƕあǓǇƢŵ消毒法Ʒ種類Ʊ作用時間ƸഏƷƱƓǓưƢŵ 

 

Ĭ消毒法Ʒ種類Ʊ作用時間 

 

種類 消毒法 作用時間 

煮ඖ消毒 ǷȳȡȫȖȃǷȥ煮ඖ消毒器 100柔 15Ў間 

熱水消毒 ǦǪȃǷȣȸȇǣǹǤȳȕǧǯǿȸ 

熱水洗濯機 

食器洗浄器 

80～90柔 3～10Ў間 

80柔 10Ў間 

洗浄Ქ80柔Ȫȳǹ 

消毒薬 洗浄法ᲢǹǯȩȖ法Უ 

擦式法Ტȩȓȳǰ法Უ 

清拭法ᲢワǤȔȳǰ法Უ 

浸漬法 

30ᅺ間 

30ᅺ間 

Ǣȫǳȸȫ含浸綿 

30Ў間 

 

手指Ʒ消毒ƴƸŴ洗浄法ᲢǹǯȩȖ法ᲣŴ擦式法Ტȩȓȳǰ法ᲣŴ清拭法Ტワ

ǤȔȳǰ法ᲣƕあǓǇƢŵƦǕƧǕƷ方法ƸഏƷƱƓǓưƢŵ 

 

ĭ手指Ʒ消毒法 

 

消毒法 方法 

洗浄法ᲢǹǯȩȖ法Უ 

消毒薬ǛኖᲭ᳧᳦手ƴӕǓǑƘ泡立ƯƳƕǒ洗浄Ƣ

ǔᲢᲭᲪᅺˌɥᲣŵƞǒƴ流水ư洗いŴȚȸȑȸǿǪ

ȫưƾƖӕǔŵ 

擦式法Ტȩȓȳǰ法Უ 
ǨǿȎȸȫ含ஊ消毒薬ǛኖᲭ᳧᳦Ŵ手ƴӕǓǑƘ擦

ǓᡂǈŴᲢᲭᲪᅺˌɥᲣ乾ƔƢŵ 

擦式法Ტȩȓȳǰ法Უ 

ǲȫȷǸǧȫƴǑǔǋƷ 

ǨǿȎȸȫ含ஊƷǲȫȷǸǧȫ消毒薬ǛŴኖᲬ᳧᳦

手ƴӕǓŴǑƘ擦ǓᡂǈᲢᲭᲪᅺˌɥᲣŴ乾ƔƠǇƢŵ 

清拭法ᲢワǤȔȳǰ法Უ ǨǿȎȸȫ含浸綿ư拭Ɩӕǔŵ 

 

ȩȓȳǰ法ƸŴ手ƕ汚ǕƯいǔƱƖƴƸ無効ưあǔƜƱƴ注意ƠǇƠǐうŵ

手ƕ汚ǕƯいǔ場合ƴƸŴ液体石ƚǜƱ流水ư洗ƬƨあƱƴ行いǇƢŵ 
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Į消毒薬Ʒ抗微生物ǹȚǯȈȫ20Ʊ適用対象 

 

 

消毒薬 

抗微生物ǹȚǯȈȫ 対象 

ኬ菌 結ఋ菌 芽胞 Ⴧ菌 ǦǤȫǹ 手指 環境 

消毒用ǨǿȎȸȫ ũ ũ Ｘ ũ ũ

染 ũ ○ 

ȝȓȉȳȨȸȉ ũ ○ Ｘ ũ ũ ũ Ｘ 

ǰȫǳȳ酸ǯȭȫȘǭǷǸȳ ũ Ｘ Ｘ ○ Ｘ ũ ○ 

塩化șȳǼȈȋǦȠ ũ Ｘ Ｘ ○ Ｘ Ｘ ○ 

塩化șȳǶȫǳȋǦȠ ũ Ｘ Ｘ ○ Ｘ ũ ○ 

塩酸ǢȫǭȫǸǢȫǭȫǨȁȫǰȪǷȳ ũ ○ Ｘ ○ Ｘ Ｘ ○ 

ഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠ ũ ○ ũ ○ ũ Ｘ ○ 

ǰȫǿȩȸȫ ũ ũ ○ ũ ũ Ｘ Ｘ 

ȕǿȩȸȫ ũ ũ Ｘ ũ ũ Ｘ Ｘ 

過酢酸 ũ ũ ũ ũ ũ Ｘ Ｘ 

ũᲴஊ効Ტ使用ӧᲣ  ○Ჴ効果弱い  ＸᲴ無効Ტ使用ɧӧᲣ 

注染ᲣȎȭǦǤȫǹƳƲƴƭいƯƸŴあǇǓ効果ƕƳいŵ 

 

Ტᡁ 明良Ჴ感௨С御ƷƨǊƷ消毒Ʒؕ礎知識ŴȴǡȳȡȇǣǫȫŴ2009Უ 

 

į対象物ƴǑǔ消毒方法 

 

対象 消毒方法 

手指 

ȷǢȫǳȸȫ含ஊ消毒薬Ჴȩȓȳǰ法Ტ30ᅺ間Ʒ擦式Უ 

ワǤȔȳǰ法Ტ拭ƖӕǓ法Უ 

ȷǹǯȩȖ剤ƴǑǔ洗浄Ტ消毒薬ƴǑǔ 30ᅺ間Ʒ洗浄Ʊ流水Უ 

嘔ӻ物Ŵ排泄物 
ȷ嘔ӻ物Ǎ排泄物Ǎӻ物ư汚௨ƞǕƨ床ƸŴ手袋ǛƠƯ 0.5%ഏ亜

塩素酸ȊȈȪǦȠư清拭Ƣǔŵ 

差Ơᡂǈ便器 

ᲢșȃȉȑȳᲣ 

ȷ熱水消毒器ᲢșȃȉȑȳǦǩȃǷȣȸᲣư処理Ტ90柔ᲫЎ間Უŵ 

ȷ洗浄ࢸŴ0.1%ഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠư処理ᲢᲯЎ間Უŵ 

Ȫȍȳȷ衣類 

ȷ熱水洗濯機Ტ80柔10Ў間Უư処理ƠŴ洗浄ࢸ乾燥ƞƤǔŵ 

ȷഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠᲢ0.05～0.1%Უ浸漬ࢸŴ洗濯Ŵ乾燥ƞƤ

ǔŵ 

食器 
ȷ自動食器洗浄器Ტ80柔10Ў間Უ 

ȷ洗剤ƴǑǔ洗浄Ʊ熱水処理ư十Ўưあǔŵ 

                                                   
20 抗微生物ǹȚǯȈȫᲴ消毒薬Ʒ効果Ტ影響ᲣƷあǔ微生物Ʒ種類 
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ǇƳெŴƾƖǜ 
ȷ洗剤ư十Ў洗いŴ熱水消毒Ƣǔŵ 

ȷഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠᲢ0.05～0.1%Უƴ浸漬ࢸŴ洗浄Ƣǔŵ 

ȉǢȎȖŴ便ࡈ ȷ消毒用ǨǿȎȸȫư清拭Ƣǔŵ 

浴槽 ȷ手袋Ǜ着用ƠŴ洗剤ư洗いŴ温水Ტ熱水Უư流ƠŴ乾燥ƞƤǔŵ 

ǫȸȆȳ 
ȷɟ般ƴ感௨Ʒү険性Ƹ˯いŵ洗濯Ƣǔŵ 

ȷ体液ƳƲƕ付着ƠƨƱƖƸŴഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠư清拭Ƣǔŵ 

 

 

 

İ消毒液Ʒ希釈方法 

 

ᲢᲰᲟഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠƷ希釈液Ʒ調製方法Უ 

ஊ効塩素濃ࡇ 

6%製剤

Ʒ 

希釈倍数 

希釈方法 

総᣽ƱƠƯ1000᳧᳦Ʒ 

消毒液ǛƭƘǔƱƖ 

1000᳧᳦Ʒ蒸留水Ǜ 

使用ƢǔƱƖ 

10᳧᳦Ʒ原液Ǜ 

使用ƢǔƱƖ 

ᲰᲟ 

(6000ppmᲣ 
Ძ倍 

原液Ჴ 100᳧᳦ 原液Ჴ ƦƷǇǇ 原液Ჴ 10ml 

蒸留水Ჴ 0᳧᳦ 蒸留水Ჴ 0᳧᳦ 蒸留水Ჴ 0ml 

ᲫᲟ 

(10000ppmᲣ 
Ჰ倍 

原液Ჴ 166.7m 原液Ჴ 200ml 原液Ჴ 10ml 

蒸留水Ჴ 833.3ml 蒸留水Ჴ 1000ml 蒸留水Ჴ 50ml 

Ც.ᲯᲟ 

(5000ppmᲣ 
12倍 

原液Ჴ 83.3ml 原液Ჴ 90.9ml 原液Ჴ 10ml 

蒸留水Ჴ 916.7ml 蒸留水Ჴ 1000ml 蒸留水Ჴ 110ml 

Ც.ᲫᲟ 

(1000ppm) 
60倍 

原液Ჴ 16.7ml 原液Ჴ 16.9ml 原液Ჴ 10ml 

蒸留水Ჴ 983.3ml 蒸留水Ჴ 1000ml 蒸留水Ჴ 590ml 

0.05Ჟ 

(500ppm) 
120倍 

原液Ჴ 8.3ml 原液Ჴ 8.4ml 原液Ჴ 10ml 

蒸留水Ჴ 991.7ml 蒸留水Ჴ 1000ml 蒸留水Ჴ 1190ml 

0.01Ჟ

(100ppm) 
600倍 

原液Ჴ 1.7ml 原液Ჴ 1.7ml 原液Ჴ 10ml 

蒸留水Ჴ 998.3ml 蒸留水Ჴ 1000ml 蒸留水Ჴ 5990ml 
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ıࠊ販Ʒ漂ႉ剤Ǜ用いƨ時Ʒ調製法染 

漂ႉ剤ƱƠƯࠊ販ƞǕƯいǔഏ亜塩素酸ȊȈȪǦȠ液Ʒ塩素濃ࡇƸኖ

5ᲟưƢᲢ家庭用塩素系漂ႉ剤ȏǤǿȸŴȖȪȸȁƳƲᲣŵ濃ࡇƸ必ƣ確認Ơ

ƯƘƩƞいŵ 

 

例)ࠊ販Ʒ漂ႉ剤Ტ塩素濃ࡇኖ 5ᲟᲣƷ場合Ჴ漂ႉ剤Ʒǭȣȃȗ 1杯ኖ 20～25ml 

対 象 
濃 ࡇ 

希 釈 方 法 
希釈倍率 

○便Ǎӻ物ƕ付着Ơƨ床等 

○衣類ƳƲƷ漬ƚ置Ɩ 

1000ppm 

Ტ0.1%Უ 

Ĭ500mlƷȚȃȈȜȈȫ1本Ʒ水ƴ10ml 

ᲢȚȃȈȜȈȫƷǭȣȃȗ 2杯Უ 

ĭ5LƷ水ƴ 100ml 

Ტ漂ႉ剤Ʒǭȣȃȗ 5杯Უ 50倍 

○食器ƳƲƷ漬ƚ置Ɩ 

○ȈǤȬƷ便ࡈǍȉǢȎȖŴ

手ƢǓŴ床等 

200ppm 

Ტ0.02ᲟᲣ 

Ĭ500mlƷȚȃȈȜȈȫ1本Ʒ水ƴ 2ml 

ᲢȚȃȈȜȈȫƷǭȣȃȗ半杯Უ 

ĭ5LƷ水ƴ 20ml 

Ტ漂ႉ剤Ʒǭȣȃȗ 1杯Უ 
250倍 

希釈Ƣǔ際ƸŴ直接塩素剤ƕ手ƴ付ƔƳいǑう手袋ǛƠǇƠǐうŵ 

染 厚生労働省ž社会福祉施設Ŵʼ護老人保健施設ƴƓƚǔȎȭǦǤȫǹƴǑǔ感௨性胃ᐂ

炎Ʒ発生ȷǇǜ延防ഥ策ƷɟޖƷ徹底ƴƭいƯſǑǓ転載 

 

 

手指Ŵ嘔ӻ物Ŵ排泄物Ŵ使用Ơƨ用φȷȪȍȳŴ環境ƳƲŴ消毒Ƣǔ対象

物Ʒ種類ƴ応ơƯŴǋƬƱǋ適ЏƳ消毒法Ǜ選ƼǇƠǐうŵǇƨŴ微生物Ʒ

種類ƴǑƬƯŴ効果Ʒあǔ消毒薬ƕ異ƳǓǇƢŵ表Ƃ消毒薬Ʒ抗微生物ǹȚ

ǯȈȫ

21
Ʊ適用対象ƃǋ参考ƴƠƯƘƩƞいŵ 

 

                                                   
21 抗微生物ǹȚǯȈȫᲴ消毒薬Ʒ効果Ტ影響ᲣƷあǔ微生物Ʒ種類 
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付録ᲯᲴ感௨性廃棄物Ʒ処理ƴƭいƯ 

 

ž廃棄物処理法ƴؕƮƘ感௨性廃棄物処理ȞȋȥǢȫſ࠯成 2Ხ࠰Ჯஉ  

環境省大臣官৐廃棄物ȷȪǵǤǯȫ対策部  

ǑǓ第 4 章部Ў抜粋  

 

第Ხ章  Ҕ療関̞機関等Ʒ施設ϋƴƓƚǔ感௨性廃棄物Ʒ処理  

ᲮᲨᲫ  ЎК  

 感௨性廃棄物Ƹ˂Ʒ廃棄物ƱЎКƠƯ排出ƢǔǋƷƱƢǔŵ  

 

ᲮᲨᲬ  施設ϋƴƓƚǔ移動  

 感௨性廃棄物Ʒ施設ϋƴƓƚǔ移動ƸŴ移動Ʒ途中ưϋ容物ƕ飛散ȷ流

出ƢǔƓƦǕƷƳい容器ư行うǋƷƱƢǔŵ  

 

ᲮᲨᲭ  施設ϋƴƓƚǔ保管  

Ძ  感௨性廃棄物ƕᢃ搬ƞǕǔǇưƷ保管Ƹ極力短期間ƱƢǔŵ  

Წ  感௨性廃棄物Ʒ保管場৑ƸŴ関̞者ˌ外立ƪ入ǕƳいǑうƴ配慮ƠŴ感

௨性廃棄物Ƹ˂Ʒ廃棄物ƱғКƠƯ保管ƠƳƚǕƹƳǒƳいŵ  

Ჭ  感௨性廃棄物Ʒ保管場৑ƴƸŴ関̞者Ʒ見ǍƢい箇৑ƴ感௨性廃棄物Ʒ

存נǛ表示ƢǔƱƱǋƴŴӕ扱いƷ注意ʙ᪮等Ǜᚡ載ƠƳƚǕƹƳǒƳ

いŵᲢ参照Უ法第 12 条ƷᲬ第Წ᪮Ŵ規則第Ჲ条Ʒ 13 

 

ᲮᲨᲮ  ఻包  

 感௨性廃棄物Ʒӓᨼᢃ搬Ǜ行う場合ƸŴ必ƣ容器ƴӓ納ƠƯӓᨼᢃ搬Ƣ

ǔƜƱƴƳƬƯいǔƨǊŴӓᨼᢃ搬ƴέ立ƪŴあǒƔơǊŴഏƷǑうƳ容

器ƴ入ǕƯŴ密閉ƠƳƚǕƹƳǒƳいŵ  

(Ძ ) 密閉ưƖǔƜƱŵ  

(Წ ) ӓ納ƠǍƢいƜƱŵ  

(Ჭ ) 損傷ƠƴƘいƜƱŵ  

Ტ参照Უˋ第Ჰ条ƷᲯ第Ძ᪮第Ძ号Ŵ規則第Ძ条Ʒ 11 ƷᲬ  

 

ᲮᲨᲯ  表示  

 感௨性廃棄物Ǜӓ納Ơƨ容器ƴƸŴ感௨性廃棄物ưあǔଓ及ƼӕǓ扱う

際ƴ注意ƢǂƖʙ᪮Ǜ表示ƢǔǋƷƱƢǔŵ  

(参照 )ˋ第Ჰ条ƷᲯ第Ძ᪮第Ძ号Ŵ規則第Ძ条Ʒ 10 

非感௨性廃棄物Ǜӓ納Ơƨ容器ƴƸŴ必要ƴ応ơƯ非感௨性廃棄物ưあǔ

ƜƱƷ表示Ǜ行うƜƱǛਖ਼奨Ƣǔŵ  
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ᲮᲨᲰ  施設ϋ処理  

 感௨性廃棄物ƸŴ原則ƱƠƯŴҔ療関̞機関等Ʒ施設ϋƷ焼Ҳ設備ư焼

ҲŴ溶融設備ư溶融Ŵ滅菌装置ư滅菌又Ƹ肝炎ǦǤȫǹƴஊ効Ƴ薬剤又Ƹ

加熱ƴǑǔ方法ư消毒Ტ感௨症法ƦƷ˂Ʒ法ࢷƴ規定ƞǕƯいǔ၌患ƴ̞

ǔ感௨性廃棄物ƴあƬƯƸŴ当ᛆ法ࢷƴؕƮƘ消毒ᲣƢǔǋƷƱƢǔŵ  

Ტ参照Უ特К管理ɟ般廃棄物及Ƽ特К管理産業廃棄物Ʒ処Ў又Ƹ再生Ʒ方

法ƱƠƯ環境大臣ƕ定Ǌǔ方法Ტ࠯成Ხ࠰厚生省告示第 194 号Უ  

 

 

感௨性廃棄物Ʒ表示 

赤色Ჴ液状又Ƹ泥状ƷǋƷ 

    Ტ血液等Უ 

  橙色Ჴ固形状ƷǋƷ 

  Ტ血液等ƕ付着ƠƨǬȸǼ等Უ 

黄色 ： 鋭利な䜒䛾 

    䠄注射針等䠅 
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成࠯   老人保健ʙ業ਖ਼ᡶᝲ等補я᣿Ტ老人保健健康増ᡶ等ʙ業ЎᲣࡇ࠰24

ʼ護施設Ʒ᣻ࡇ化ƴ対応ƠƨǱǢƷあǓ方ƴ関Ƣǔ調査研究ʙ業 

ƴƓいƯŴɦᚡƷ検討委員会ƴǑǓ作成ƞǕƨǋƷưƢŵ 
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Ტ࠯成 ࠰25 3உ現נȷʞ十音᪯ȷ敬称略Უ 

Ჶ委員長Ჸ  

 ᡁ 明良  東邦大学 Ӹ誉教授 

  東邦大学Ҕ療ǻȳǿȸ˱倉病院 客員教授 

Ჶ委員Ჸ  

 ဋ中 涼子 高齢者福祉総合施設ǋǋǍǇ 園長 

 福島 智子 公益社団法人全国老人福祉施設協議会 老施協総研幹ʙ 

  特К養護老人țȸȠǋǈơ苑 施設長 
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ᲶǪȖǶȸȐȸᲸ 

 右ဋ 周࠯ 厚生労働省老健ޅ高齢者支援課 老人ʼ護ݦ門官 
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