
行事に伴う食品関係の臨時出店に係る指導要領 

 

 

 （目 的） 

第１条 この要領は、学校祭や地域のお祭り等一時的に催される行事（以下「行事」という。） 

の開催に伴い簡易な施設等において、不特定又は多数の者に食品を調理し提供する行為

に対し、公衆衛生の確保の観点から必要な事項を定め、飲食に起因する衛生上の危害の発

生を防止することにより、食品の安全性の確保を図ることを目的とする。 

                                          

 （定 義）                                  

第２条 この要領において、臨時出店とは、行事の開催に伴い不特定又は多数の者に食品を

調理し提供する行為で、食品衛生法（昭和 22 年法律第 233 号。以下「法」という。）第 55

条に基づく営業許可又は法第 57 条に基づく届出を要しないものをいう。 

 

 （臨時出店等の届出） 

第３条 臨時出店に該当する場合、行事の主催者は、臨時出店届（別記様式１）を、行事の

開催地を所管する保健所長宛て事前に提出すること。 

  なお、臨時出店届の提出に当たっては、その行事で提供する食品に関する取扱食品概要

書（別記様式２）を添付するとともに、次の事項に留意すること。 

 １ 主催者は、臨時出店届の提出の際に取扱食品や施設設備の衛生管理等食品衛生上必

要な事項を確認すること。 

 ２ 主催者は、各出店者に対し、食品衛生上の留意事項を周知徹底すること。 

 

 （取扱食品） 

第４条 臨時出店で取り扱うことが可能な食品は、その場で喫食するもので、原則として客

への提供直前に加熱処理するものであること。ただし、衛生上支障がなく、危害度が低い

ものはこの限りでない。 

  なお、取り扱う食品の種類は、別表に掲げるものを参考に、出店の規模や設備等に応じ

たものとし、１出店（テント等）につき喫茶類及び飲料類を除き２種類までを目安とする

こと。 

   

 （施設設備） 

第５条 施設設備については、次の事項に留意すること。 

  １ 施設は専用とし、屋根及び一定の区画等を設け、出店場所及びその周囲は清掃がしや

すい構造であること。 

  ２ 流水式の手洗設備及び手指の消毒設備を使いやすい場所に設置すること。 

  ３ 食器の洗浄設備を設けること。ただし、使い捨て容器を使用する場合はこの限りでな

い。 

  ４ 食品や食器類を保管収納できる設備を設けること。 

 ５ 要冷蔵又は要冷凍の食品を使用する場合は、必要な大きさの冷蔵又は冷凍設備を設

けること。 

 ６ 必要に応じた大きさの廃棄物容器及び廃水容器を設けること。 

 

 （衛生管理） 

第６条 衛生管理については、次の事項に留意すること。 

 １ 出店場所及びその周辺は、衛生上支障のないように保持すること。 

 ２ 手洗設備及び手指の消毒設備は、常に使用できる状態にしておくこと。 

 ３ 食品や調理器具を取り扱う際は、手指の洗浄・消毒を徹底すること。        



 ４ 食品の保管は、当該食品に適した温度及び方法で行い、ほこり等に汚染されないよう

衛生的に管理すること。 

 ５ 食品の前日調理は行わないこと。 

 ６ 出店場所での原材料の下処理及び仕込み等は行わないこと。  

 ７ 使用する水は、 水道事業等により供給される水又は飲用に適する水を使用すること。

また、氷はそれらの水を用いて製氷されたもの又は市販品を使用すること。 

  ８ 食品を取り扱う者は、衛生的な衣服を着用し、必要に応じて帽子等を着用すること。 

  ９ 下痢や嘔吐、発熱等の症状がある者は、食品に直接触れる作業に従事しないこと。 

 10 廃棄物及び廃水の処理は適切に行うこと。 

 

 （その他） 

第７条 主催者は、臨時出店であっても、不特定又は多数の者に食品を提供する行為が、法

第 55 条に基づく許可営業者又は法第 57 条に基づく届出営業者と同様の社会的責任を伴

うものであることを自覚するとともに、次の事項に留意すること。 

 １ 施設が無人となることがないようにすること。 

 ２ 食中毒あるいは食中毒を疑う情報を探知したときは、速やかに行事の開催地を所管

する保健所に連絡すること。    

 

   附 則 

 この要領は、平成 23年４月１日から施行する。 

   附 則 

 この要領は、令和６(2024)年４月１日から施行する。 

   

 

 

別 表                                                          

 

 

種 類 食品の例 

煮物類 おでん、煮込み、豚汁 

お好み焼き類 お好み焼き、たこ焼き 

焼物類 いか焼き、焼きとり、フランクフルト、芋串、焼き餃子 

蒸し物類 じゃがバター、シュウマイ 

焼き麺類 焼きそば、焼きうどん 

茹で麺類 そば、うどん、ラーメン 

揚物類 唐揚げ、フライドポテト、コロッケ、いもフライ 

ドッグ類 ホットドッグ、ホットサンド 

焼き菓子類 たい焼き、大判焼き、クレープ、ポップコーン 

揚げ菓子類 ドーナツ、チュロス、揚げパン 

あめ菓子類 わたあめ、りんごあめ、べっこうあめ 

果実チョコ類 チョコバナナ、パインチョコ、いちごチョコ 

米飯類 カレーライス、牛丼 

喫茶類 ところてん、甘酒、かき氷、フレッシュジュース、スムージー、 

削りいちご、フルーツ削り、アイスクリーム（ディッシュアップ又は

押し出し式） 

飲料類 コーヒー、紅茶、清涼飲料水、ビール、日本酒、焼酎 


